
Julie RAYMOND (promo 2016/2019 - arrêt en 2017)

Stage 1ère année :
Le Stelsia - Saint-sylvestre sur Lot (Lot et Garonne )
 
Stage 2ème année :
 
Stage 3ème année :
 
Sujet de mémoire :
 
Poursuite d’étude :
En 2eme année de CAP cuisine

Parcours (perso et/ou pro) depuis la formation :
Le stage de 1ere année s'est très bien passée, tellement bien qu'au �nal j'ai décidé de rester dans l'entreprise
mais ne voulant pas arrêté mes études, je fais un CAP cuisine en alternance. Par la suite je vais préparer un BP
toujours en cuisine puis une mention pâtisserie. Après tous cela j'ai pour projet de faire le tour de l'Europe et
de travailler dans di�érents restaurants  pour enrichir ma culture culinaire. En�n d'ici un quinzaine d'année
je souhaite ouvrir mon propre restaurant .
 
Mot perso :
La formation Cook Designer m'a beaucoup appris, surtout grâce à celle-ci j'ai réussi à être médaille de bronze
départemental au concours MAF (Meilleurs Apprentis de France)

Mail de contact :
julie.rdu47@hotmail.fr

Fiche mise à jour en mars 2019


